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OPPURE CHIAMACI 0 SCRIVICI SU WHATSAPP AL:
371356 9177 CESENATICO
320 864 1273 GAMBETTOLA



GIRCUS ROLLS

ARCO IRIS 13.5

Gambero in tempura, mango.
Coperturadi tonno, salmone, avocado, ricciola, mayo light,
sesamo e salsa teriyaki.

BRAZILIAN 13

Gambero in tempura, philadelphia.

Copertura di salmone, polvere al lime, pasta kadaify,
sesamo e salsa teriyaki.

PURE LOVE 14

Gambero in tempura, philadelphia.

Coperturadi salmone, tartarinaalla polpa digranchio,
sesamo e salsa teriyaki.

BAHIA 13

Alga color, salmone, philadelphia, gambero in tempura,
panko croccante e salsa circus (tutto Uuramaki & cotto in tempura).

WAVE 13

Gambero in tempura e mayo light.

Copertura di avocado, granella al pistacchio di bronte, salsa teriyaki
e topping al pistacchio.

TROPICAL 13

Salmone, philadelphia, mango e granella dinocciole.
Copertura di salmone scottato, scaglie di mandorle, sesamo
e salsa teriyaki.

MEXICAN 135

Alga color piccante, salmone, misticanza, mayo light,
avocado, sesamo e salsa teriyaki.

TASTY ROLL 11.5

Filettini di pollo impanatiin tempura, avocado, julienne di cetriolo,
mayo light. Copertura dinachos, salsa circus, sesamo e salsa teriyaki.

KALI 13.5

Salmone, mayo light, avocado.

Copertura di salmone scottato, julienne dizucchine in tempura,
salsaal al tartufo bianco, sesamo e salsa teriyaki.



PARADISE 11

Salmone, avocado, mayo light Leg%ermente piccante.
Copertura di cipolla crispy senza glutine, sesamo e salsa teriyaki.

SHIVA 14

Gambero in tempura, salmone e mayo light.
Copertura di avocado, mousse di philadelphia, julienne di porro saltato
allaceto balsamico e salsa teriyaki.

JUNGLE I

FRAGOLA : Panko croccante, salmone, philadelphia e fragole in uscita.
MANGO: Panko croccante, salmone, philadelphia e mango in uscita.

ERBA CIPOLLINA: Panko croccante, salmone, philadelphia
e erba cipollina in uscita.

KARMA 18

Tonno, misticanza e maionese aromatizzata al lime.
Copettura diricciola, pachino a rondelle, battuta di avocado,
sale nero di Cipro e olio evo.

CIRCUS 20

Alga color, gambero in tempura, tonno e mango.
Copertura diavocado, philadelphia, rondelline difragola
e foglie d'oro 24 carati commestibili.

TARTARE SASHIMI

SALMONE 11 SALMONE 10
Base riso e avocado. TONNO 1|
;ge?scﬂe?/o!azdo. RICCIOLA 13
RICCIOLA 13

Base riso e avocado.



LA SELEZIONE ~=<

Scelti con amore dal nostro chef.

40 PZ DI URAMAKI MIX 45 euro
16 PZ DI URAMAKI MIX 20 euro

*La selezione & a nostra discrezione.
*non comulabile con altre promozioni e non sempre disponibile

TEMAKI SPEGIAL

TEMAKI PURE LOVE 8

Gambero in tempura, salmone, tartare alla polpa di granchio.
philadelphia, sesamo e salsa teriyaki.

TEMAKI TROPICAL 7.5

Salmone, philadelphia, granella di nocciole, scaglie di
mandorle, mango, sesamo e salsa teriyaki.

NIGIRI SPEGIAL

SALMONE 35

Salmone scottato, maionese, salsa teriyaki.

TONNO 4

Tonno scottato, maionese, salsa teriyaki.
RICCIOLA 5

- Ricciola e lime.

- Ricciola al tartufo.



STARTERS

EDAMAME 35 WAKAME 4 RISO BIANCO 25

GUNKAN

ERBA CIPOLLINA 5

Riso, salmone, philadelphia, salsa teriyaki.

PORRO 5

Riso, salmone scottato, philadelphia, aceto balsamico,
salsa teriyaki.

TONNO 8

Riso, maionese, olio di sesamo, sesamo.

RICCIOLA 8

Riso, maionese, lime.

POK

HONOLULU 10

Salmone, riso, avocado, carote, edamame, misticanza, sesamo,
mandorle, erba cipollina, salsa teriyaki.

MAUI 11

Tonno, riso, edamame, mango, wakame, misticanza, cipolla crispy,
salsa teriyaki, sesamo.

FUJI 10

Riso, misticanza, pollo croccante, cetriolo, edamame, lime,
datterino giallo, salsa dello chef, teriyaki.

WAIMEA 9

Feta, riso, avocado, misticanza, pomodori secchi, olio evo,
cipolla di tropea e sesamo.



MOCHI (2 Pz) HOSOMAKI
EBEEELETS 3 ALLA NUTELLA (8 P2) I1
ALLA FRUTTA 3 Fragola e philadelphiain tempura.

Copertura di nutella
Richiediigusti disponibili. e granella di nocciole.

TORTINO AL CIOCCOLATO

Servito con zucchero a velo e topping al pistacchio.

BLANCHILLAS 6 MORETTI 3.5

(40 cl Lattina.) Filtrata a freddo.
(33 dl Bott.)
ASAHI 6

BALADIN NAZIONALE 5
(33 cl Lattina)

BALADIN IPA 5
(33 cl Lattina)

(50 cl Bott.)

LE QUATTRO TERRE, Franciacorta Saten. 25
VINI PAS DOSE, Franciacorta DOCg Mosnel. 25

GEWERZTRAMINER GIRLAN. 16

LUGANA CA DEI FRATI. I5

BEVANDE ACQUA (50cl) 1.5
COCA-COLA 2.5

COCA-COLA zero 2.5

SURGELATI ALLERGENI

in questo locale talvolta possono essere utilizzati Eventualiintolleranze o allergie vanno se%nalate prima di ordinare,

prodotti surgelati allorigine, tuttavia & nostro scrupolo i piatti potrebbero contenere tracce di glutine, crostacei, uova, pesce,
selezionare, anche in questo caso, arachidi, soia, latte, frutta aFusc\o,sedano, semi disesamo, anidride solforosa,
sempre la qualita migliore. Lupini e molluschi; per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile

- R L . consultare lapposita documentazione, che verra fornita arichiesta dal personale.
*Ltonno utilizzato & specie pinna gialla.



| VEGETARIANI

URAMAKI s

HOSOMAKI

FRIDA 8 AVOCADO 5
Riso, alga nori, misticanza, CETRIOLO 4.5
philadelphia, pomodori secchi, CAROTA 4.5

avocado.

SUNSHINE 8.5
Riso, alga nori, misticanza,
avocado, carota marinata, mango.

THIA 9

Riso, alga nori, asparagi,
zucchine e carote in téempura.
Menta croccante,

salsa dello chef.

| GLASSICI

TEMAKI

SALMONE 56,00

Salmone, philadelphia, avocado, sesamo.

SALMONE GAMBERO 56,50

Salmone, gambero in tempura, maionese, teriyaki.

TONNO 56,00

Tonno, philadelphia, avocado, sesamo.

URAMAKI

SANTIAGO SALMON 9.5

Salmone, avocado, philadelphia.

Copertura di avocado, mousse di philadelphia e sesamo.

SANTIAGO TUNA 10.5

Tonno, avocado, philadelphia.

Copertura di avocado, mousse di philadelphia e sesamo.

SANTIAGO CALIFORNIA 9

Polpa di granchio, avocado, maionese.

Copertura di avocado, mousse di philadelphia e sesamo.

TEMAKI

Avocado, misticanza,
cetriolo 4.5

HOSOMAKI
SALMONE 5.5

Riso e alga nori.

TONNO 6

Riso e alganori.

RICCIOLA 6.5

Riso ealganori.

NIGIRI
SALMONE 3
TONNO 35
RICCIOLA 45



